
 
 

 
 

 

“Nel giorno di                               , 

innamoratevi dei nostri vini” 
 

(ore 12.30) 

Menù 
IN PREPARAZIONE 

                                         L’ostrica: naturale e gratinata 
 

PER INZIARE 
             Capasanta con cipolle caramellate, carote e peperoni 

            Gamberi con pancetta e crema di zucca 
                   Tartare di Tonno fresco e mango 

 

IL PRIMO PIATTO 
                                        Paccheri allo Spada 

 con olive nere, pomodori secchi e granella di pistacchio 
 

IL SECONDO PIATTO 
                                 Branzino in crosta di patate 

                                            con pomodorini confit 
 

IL DOLCE FINIRE 
                           Mousse al cioccolato e peperoncino 
 

€ 36.00 
In abbinamento i nostri vini biologici 

N.B. Prenotazione obbligatoria entro il 11 Febbraio 
 

 

AGRICOLTURA BIOLOGICA 
MONTALTO PAVESE (PV) – Tel. 0383 870178 

www.padroggilapiotta.it 


